%Zﬁldségeskertﬁnk
Kilonleges zoldségpariataink (sparga,
medvehagyma, sargarépa, cékla, zeller,
paradicsom, siit6tok) eredetileg séfek
szdmaéara — konyhai felhaszndldsra —
késziiltek, de a vendégek unszolasara
el6bb-utdbb itallapra is felkertiltek.

A palinka-gasztronémia lehetéségeinek
folyamatos kutatdsa mellett igyeksziink
minél szélesebb kérben terjeszteni is az
ebben rejlé élményeket. Hissziik, hogy
ezéaltal tobbet is tudunk nydjtani egy
pohéar palinkédnil, rangjanak megfelel6
kérnyezetben bemutatva az arra érdemes
italokat. '

Palinka vacsordink egyre sikereseb-
bek, a vendégek szivesen probaljak
ki a kiilénb6z6 parositasokat, keresik
azokat a recepteket, ahol palinkdink

adjdk az étel ,lelkét”.

%(D Koéstolotermiink

Fézdénk egész évben nyitva 4all a ldtogatdk elbtt.
El6zetes bejelentkezés alapjan vendégeinknek
palinkakdstolét is tartunk.

Ennek keretében megismerhetik a palinka
kultiurtorténetét, a palinkakdstolas alapjait,

és bepillantdst nyerhetnek a palinka-
gasztronémia vildgéba.

Elérhetéségek:
Foézde: 7172 H

e sskedelmi inform
agy Attila 3 30 95€ 73
tulaj Zak Gzdel informa
Petzold Att
- gommeli

brill@

ppeithed

Eurdpai Mezbgazdasagi Vidékfejlesztesi Alap:
a videki terlletekbe beruhazo Eurdpa.

Az Eurdpai Unio és a Magyar Koztarsasag
tamogatasaval.

jo dolgok
a termeészetben sziiletnek.

Mi belevarazsoljuk 6ke
az Onok pohardba.




Brill Palinkahaz

a palinka - élmény

Pilinka manufaktirank Szekszardtél 12 km-re
Harcon taldlhaté. Csaladi vallalkozasunk alapjai
1990-re nyulnak vissza. 1999 6ta készitiink
palinkat, kizardlag érett, els6é osztalyu friss
gyimolesbél, hibatlan térkolybdl, gylimoles-
aszalvanyokbdl, modern technolégidval, de
kézmiives gondossaggal.

A motténknak megfeleléen (,, a palinka — élmény”)
igyeksziink a gyiimdlcstkben rejlé élményeket
vendégeink pohardba csempészni.

Ennek garancidjaként minden palinkdnkat
megméretjiik a rangosabb hazai és nemzetkozi
versenyeken. Ezeken a versenyeken eddig tobb
mint 200 érmet és dijat nyertiink.

Nagy megtiszteltetés volt szimunkra, hogy

a 2009-es évjaratn Irsai Olivér Szélépalinkankat
~Magyarorszig Legjobb Pilinkdja 2010” cimmel
tlintette ki az egyik legmagasabb szintl szakmai
~ zstiri. Igy a palinkdnk mint nemzeti kincs vonult
_ be a palinka-térténelembe.

%Gyﬁmﬁlcséskertiink
Kis széria — magas mindség: fajtaszelektalt
gyumdlcspalinkaink elsGsorban a csucs-
gasztrondémia, illetve a gasztrondémiai élmények
irant fogékony fogyasztok szamadara késziilnek.
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%Szb’lc’:’skertﬁnk

Mint borvidéken tevékenykedd fézde,

fontosnak tartjuk a sz616- illetve torkolypdlinkak,
azon beliil is a sz6l6fajtdk szerint szelektalt
palinkdk értékeinek bemutatésat.
»Szerelem-gyermekeink” neves bordszok -~ példaul
Bock J6zsef, Bodri Istvan — legszebb borainak
torkolyébél késziilnek, limitadlt mennyiségben,

az adott bor arculataval.




